
   
 

 

 
 
 
 
 

Authentische neapolitanische Küche 

Herzlich Willkommen in der Trattoria 
La Leonessa. Wir freuen uns sehr, Sie 

bei uns begrüßen zu dürfen. 

Unser Küchenchef, geboren und ausgebildet in Neapel, bringt mit 
seinem Team die Aromen der süditalienischen Küche nach 

Wädenswil. 

Wir wünschen Ihnen Buon Appetito. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Antipasti 

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.  

 

 

 
1. Suppe der 

Woche 
 

2. Insalata verde (vegetarisch, glutenfrei) 
Grüner Salat 

3. Bruschetta Vesuvio (vegetarisch, 2 Stück) 
Datterini-Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Gewürze 

4. Insalata modo mio  
Focaccia,Burrata ,cetrioli,pomodori,cipolla rossa e aceto balsamico. 
 
Focaccia, Burrata, Gurken,Tomaten, roten Zwiebeln und Balsamico-
Essig 

5. Parmigiana di melanzane                                                  
(vegetarisch) 

Gemüseauflauf mit Auberginen 
 

6. Insalata di Polipo e patate 
  Oktopussalat-
Kartoffelsalat 
 

7. Burrata con pomodorini marinati e Basilico                18.00CHF 
Burrata mit marinierte Cherrytomaten und frischem Basilikum 
 

8. Vitello tonnato 

10.90 CHF 
 
10.00CHF 

 
15.00 CHF 

 
19.90 CHF 

 
 
 
19.90 CHF 
 
 

25.00 CHF 

Dünne Kalbsfleischstreifen mit Thunfischsauce, Rucola, Datterini-Tomaten 
und Oliven.                                          

K l e i n ( 9 0 g r )  2 6 . 0 0  C H F                                                                                 
Gross (150gr) 32.90 CHF  
 

 
      



Primi 

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.  

 

 

 

9. Spaghetti allo ‘Scarpariello’ (vegetarisch).                23.50 CHF 
Pomodorini Datterini, basilico, parmigiano e 
pecorino romano. 
 Datterini-Tomaten, Basilikum, Parmesan und 
Pecorino Romano. 
10. Spaghetti della Nonna                                                26.50 CHF 
Spaghetti con Pomodoro,polpettine di manzo,spuma di parmigiano e 
basilico. 
Spaghetti mit Tomatensauce,Rinderfrikadellen mit Parmesanschaum 
und Basilikum. 

11. Spaghetti con Vongole Veraci e prezzemolo.            28.00 CHF 
    Spaghetti mit Venusmuscheln und Petersilie 

12. Risotto Scapece                                                                  26.00 CHF 
Risotto con crema di zucchine, parmigiano, chips di zucchine 
e menta.  
Risotto mit Zucchinicreme, Parmesan, Zucchinichips und 
Minze. 
13.   Ravioli Capri                                           27.00 CHF 

 
Ravioli ripieni di Ricotta serviti con pomodori datterini  
Ravioli gefüllt mit R ico t ta , dazu Datterini-Tomaten 

14. Paccheri alla Genovese                                                      28.00 CHF                                                     
Paccheri con ragù di carne cotto 8 ore, cipolle, parmigiano e basilico 
Paccheri mit 8 Stunden gekochtem Fleischragout, Zwiebeln, 
Parmesan und Basilikum 

 
14.Zito Luciano..                                                                     27.50 CHF 
..Con pomodorini datterini,parmigiano,provola e guanciale 
croccante. 
..Mit Datterini-Tomaten,Parmesan,Provola kase und knuspringem 
Guanciale. 

 
 



Secondi 

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.  

 

 

 
15. Polpette della Nonna 

Polpette della nonna con spuma di parmigiano e basilico 
Fleischbällchen nach Grossmutters Art mit Parmesan-Espuma 
und Basilikum 

16. Entrecôte 
Con rucola, pomodorini, scaglie di parmigiano e patate al 
rosmarino Mit Rucola, Kirschtomaten, Parmesanflocken 
und Rosmarinkartoffeln 

17. Tagliata di Calamaro.. 
Con vellutata di sedano rapa , pomodori confit e polvere di olive 
nere. 
Mit Selleriecreme,confierten Tomaten und schwarzem 
Olivenpulver. 
 

18. Pesce del Giorno                                                                                 

    Fisch des Tages 

38.00 CHF 
 

 
48.00 CHF 
 

 
 
39.00 CHF 

 
 
 
40.00 CHF 

 



Desserts 

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.  

 

 

 
19. Affogato al caffè – 8.50 CHF 

20. Tiramisù – 8.50 CHF 

21. Panna Cotta ai lamponi 
Panna Cotta mit Himbeeren 

22. Caprese al Limone (Caprese-Zitronekuchen) 

23. Tortino al Cioccolato con gelato alla vaniglia 
Schokoladenküchlein mit Vanilleeis (15 Minuten 
Zubereitungszeit) 

8.50 CHF 

8.50 CHF 

8.50 CHF 
 
14.00 CHF 

13.00 CHF 

 
 
 
 
 
 
 

 
Gelati 
 
 
Pro Kugel 
Vanille, Schokolade, Mocca, Pistazie, Zitronensorbet, 
Himbeersorbet 

Eiskaffee 
Mocca-Glace mit Espresso 
Coupe Dänemark 
Vanille-Glace mit Schokoladensauce 

Kalter Hugo 
Zitronensorbet mit Holundersirup und Prosecco 

Himbeersorbet mit Campari oder Aperol 

4.50 CHF 

 
7.50 CHF 

 
7.50 CHF 

 
8.50 CHF 

 
8.50 CHF 



Per Bambini / Kindermenü 

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.  

 

 

 
Spaghetti Tomatensauce 

Tagliatelle mit Butter 

Risotto mit Gemüse 

Spaghetti mit Rindfleischbällchen 

Für Fragen zu Allergien und Unverträglichkeiten wenden Sie 
sich bitte an unser Servicepersonal. 

15.00 CHF 

15.00 CHF 

15.00 CHF 

17.00 CHF 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Tavolata in famiglia con amici 

 
Unsere Gerichte sind zum Teilen gedacht. Unser 
Küchenchef stellt Ihnen individuell eine Aus- wahl von 3–4 
Gerichten plus ein Dessert zusammen, die in der Tischmitte 
serviert werden. Wählbar vegeta- risch, mit Fisch oder 
Fleisch. 

Preis pro Person: CHF 70.00 (ab 2 Personen) 



Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

   

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
Fleischdeklaration 
• Rind: Schweiz / Argentinien 
• Hackfleisch: Schweiz 
• Schwein: Schweiz 
• Fisch/Crevetten: Vietnam 
• Muscheln: Italien 
• Poulet: Schweiz 
• Kalbs: Schweiz 
• Oktopus: Spanien 
• Kalbsleber:Niederlande 
• Lamm: Irland 


